



M E N U  D I  P A S Q U A

E A S T E R  M E N U









Castagnole salate su crema di zucca con riduzione al Barolo

Salted “castagnole” on a pumpkin cream with Barolo reduction







Trofiette con crema di fave, guanciale croccante e pecorino

Trofiette with broad beans cream, crispy bacon and pecorino cheese







Costolette d’abbacchio con carciofi e patate in camicia

Lamb chops with artichokes and poached potatoes







Pastiera scomposta

Deconstructed Pastiera










€80,00 a persona con vino scelto dal nostro Sommelier (una bottiglia ogni 3 persone)

€80,00 per person with wine included specially choose by our Sommelier (one bottle for every three

people)




€65,00 a persona vino escluso

€65,00 per person wine excluded




P e r  p r e n o t a z i o n i  c o n t a t t a r e  i l  n o s t r o  C o n c i e r g e  a

c o n c i e r g e . r o m e @ m i l l e n n i u m h o t e l s . c o m ;  + 3 9  0 6  4 7 8 7  1




T o  b o o k ,  p l e a s e  c o n t a c t  o u r  C o n c i e r g e  a t

c o n c i e r g e . r o m e @ m i l l e n n i u m h o t e l s . c o m  o r  +  3 9  0 6  4 7  8 7  1


